
CANAPÉ MENU 
 
 
 
Please choose 10 menu items from the below selection 
 
 
VEGETARIAN SELECTION 
 
Vegetable samosas served with mango chutney 
Roasted mediterranean vegetable skewers with basil oil 
Tomato & mozzarella tartlets 
Mozzarella, cherry tomato & basil skewers 
Mini vegetarian burgers 
Seasoned potato wedges with sour cream and chives 
Vegetable tostados 
Selection of assorted vegetarian pizzas 
Wild mushroom tartlets 
Vegetable spring rolls served with a sweet chilli dip 
Asparagus spears wrapped in filo pastry and deep fried with a lemon aioli 
Deep fried dill pickles served with a spicy tomato chutney 
 
SEAFOOD SELECTION 
 
Crispy king prawns served with a sweet chilli and lime sauce   
Salmon tartar served on chicory leaves 
Spicy crab cakes served with a mango salsa 
Mini fish & chips with tartar sauce  
Smoked haddock and leek tartlets 
Smoked salmon with a cucumber & dill martini served in a shot glass 
Salmon fish cakes with lemon aioli 
Kedgeree risotto balls served with natural yoghurt 
Gravadlax croutes with a sweet mustard sauce 
Jumbo blackened shrimp with creole mustard 
Marinated herring served on toasted dark rye bread with sour cream 
Shrimp ‘bloody mary” served in a shot glass 
Mixed sushi selection (£2 supplement) 
Salmon teriyaki skewers  (£2 supplement) 
 
 
 
 
 



 
MEAT SELECTION 
 
Chicken satay with peanut sauce 
Meat samosas served with mango chutney 
Lamb koftas  
Parma ham and minted pear crostini’s 
Marinated chicken skewers served with a sweet chilli dipping sauce 
Steak tartar served on belgian endive 
Mini cumberland sausages in a honey & sesame seed glaze 
Marinated beef skewers served with a teriyaki dipping sauce 
Roasted mini pork belly served with cider apple sauce 
Chicken crunch served with creole mustard dipping sauce 
Mini yorkshire pudding with rare roast beef & horseradish cream 
Roasted turkey meatballs served with a cranberry and port sauce  
Selection of mini burgers (hamburgers & cheeseburgers) 
1oz fillet steak sandwiches (£2 supplement) 
 
DESSERT SELECTION 
Mini pina colada mousse served in shot glasses 
Mini bread and white chocolate pudding with a whisky sauce 
Seasonal fruit tartlets 
Mini lemon meringue tarts 
Chocolate and coffee espresso pave 
Mini banoffee pie 
Mini blueberry cheesecake 
Fresh strawberries fondue with dark & white chocolate sauces 
Marinated cherries and cream served in a dark chocolate cup 
Homemade mini chocolate brownies 
Selection of cheeses 
 
CHRISTMAS CANAPÉ SELECTION 
(Available from Mid November through Mid January) 
 
Dates wrapped in bacon 
Roasted turkey meatballs served with a cranberry and port sauce  
Mini herb crusted camembert with a gooseberry sauce 
Mini cumberland sausages wrapped in bacon 
Mini christmas puddings 
Mini mince pies 
Mulled berry jelly with crème frachie 
 
 
 


